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Kulinaria-Hit im Schlosshotel: regionale Kiiche

Ganzjahrig ,,in“ ist in Velden am Worthersee ubrigens nicht nur das
berihmte Casino, sondern auch die Kiche im Falkensteiner
Schlosshotel. Und sie ist voll im Trend...

...Executive Chef Christian Silmbroth, der seine Koch-Leidenschaft
schon als kleiner Bub einer Restaurant-Familie verspurte, hat ein gutes
Gefihl fur seine Gaste. Voll im Trend der modernen Kulinarik fragen ihn
auch international erfahrene Gaste immer 6fter nach regionaler Kartner
Kiche.

Seit Marz 2014 kredenzt der Kichenchef in allen drei Schlosshotel-
Restaurants — dem ,,Seespitz“ direkt am See (im Winter geschlossen)
dem ,,Bartholomaus“ und ,,Schlossstern* — sehr viel Regionales.

Christian Silmbroth: ,Das betrifft regionale Milchlammer, Ganse oder
frische Pilze von der Alm, Kéarntner Kase, Krauter und sogar Honig, der
von Imkern aus 1600 Metern Hohe direkt zu uns kommt. Ich schwore auf
unsere regionalen Bauern, Backer, Metzger und Fischer, deren Betriebe
ich selbst standig besuche. Sehr selten kaufe ich Gber den Handel. Ein
besonderes Augenmerk haben wir im Schlosshotel auf unsere eigene
Fisch-Zucht mit Forellen und Saiblingen gelegt, von denen wir pro Jahr
gut 3500 zubereiten. Insgesamt haben mein Team und ich festgestellt,
dass unsere Kiiche mit eigenem Einschlag, leichten Sol3en und frischen
Krautern als authentisch-regionale Kiche bei den Gasten am besten
ankommt. Sowohl bei den Auswartigen als auch bei den Kartnern, die
uns immer ofter besuchen, was mich besonders freut.”



P.S.. Der Frihsticks-Yogurt a la Christian Silmbroth hat bei den
Schlosshotel-Gasten schon Kult-Charakter ebenso wie sein ,a la carte-
Catering® fur Einheimische. Da wird schon mal ein Martini-Ganserl
exklusiv per Rolls Royce ,serviert”.

Fur weitere Ruckfragen stehen wir Ihnen gerne zur Verfligung.

fedra
sayegh
PR

media & marketing minchen
Vollmannstrasse 40

81927 Minchen

Tel.: +49.89.92 33300

Fax: +49.89.92 33 30 30

Mail: fs@sayegh-pr.de

Web: www.fedra-sayegh-pr.de



mailto:fs@sayegh-pr.de
http://www.fedra-sayegh-pr.de/

